
 
 

 

FUNDAMENTAL Weine 
natural 

 
Sind unsere Basis. 

Dem Moment gewidmet. 
 

 
 

2500 lt Holzfässer  - Burgunder-Trauben 
 

Edelstahltanks - Aromatische-Trauben 
 

Spontane Gärung samt Malolaktik  

bis zu 12 Monate auf der Vollhefe, Feinhefe  

bis Füllung, unfiltriert & ungeschwefelt 

 

 
 

VIVAS, CARA, MUSKATELLER, 

WEISSBURGUNDER, GRAUBURGUNDER  

LINEA Weine 
natural 

 
Sind unser Herzblut.  

Den Rebsorten gewidmet. 
 

 
 

Weiß- wie Rotwein in Startins  

(600lt Eichenfässer) 

mit Maische – Dauer abhängig von Sorte / Jahr 

 

15 und 32 Monate im Ausbau mit Hefekontakt  

unfiltriert, vorzugsweise ungeschwefelt, 

 

 
 

LINEA PINOT GRIS, LINEA CHARDONNAY, 

LINEA SOUVIGNIER GRIS, LINEA GRÜNER 

VELTLINER, LINEA SAUVIGNON BLANC  

ARCHAISCHE Weine 

natural 

 
Sind unsere Liebschaft.  
Den 4 Elementen gewidmet  
 

 
 

450 -1200 Liter Amphoren & 660 Liter Startins 

bis 12 Monate Maische / Traubenstielgerüst 
 
 

Vinifizierung bis 36 Monate in Tonamphoren & 

Startins (Eichenfass, unfiltriert, vorzugsweise 

ungeschwefelt 

 

 

 

BLANCA, RUGA, RO’ZA, WASSER – MARO, 

ERDE – TERO, LUFT – AERO,  FEUER - FEJRO  


